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Um novo conceito na formagao!

INTRODUCAO

O leite é um dos produtos de origem animal mais

importante dentro da alimentacio humana, sendo composto
por proteinas, lactose, gordura, vitaminas e sais minerais. A
qualidade do produto leite ¢ uma das questdes mais discutidas
dentro da producio leiteira, buscando cada vez mais a boa
pratica e procedimentos adequados para um melhor produto
final. Entretanto, o manejo de ordenha com a devida higiene é
o principal ponto para a melhor qualidade do produto.

OBJETIVO

Avaliar as boas praticas de ordenha dentro dos
parametros microbiolégicos relacionados a legislacio de
qualidade e valor econdomico do produto leite.

MATERIAL E METODOS

No dia 24 de outubro de 2024 em um tambo localizado no
interior de Bagé, o grupo realizou-se as coletas para analises
higiénicas sanitarias do leite, dentre elas, leite direto do ubere,
leite armazenado no resfriador, swab da teteira, do ubere antes
de ser ordenhado e da tubulacio por onde o leite passa ao ir até
o tarro. Posteriormente, as amostras foram levadas refrigeradas
até o laboratorio de microbiologia do HV-IDEAU. 1 mL de cada
amostras foi adicionado em placas Petrifilm (3M) para analise.
Sendo duas placas para identificacdo de Staphylococcus, duas de
Salmonella e quatro placas para identificacio de Coliformes
Totais e Escherichia Coli (Figura 1 e 2). Ap6s, as placas foram
armazenadas na estufa em 38.1°C durante 24 horas e
posteriormente, realizada a contagem de unidades formadoras
de colonia (UFC).

Figura 1 e 2- Plaqueamento das amostras em placas de Salmonella, Coliformes
Totais e Escherichia Coli.
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Mostra de Criagao e Inovagao

RESULTADOS E DISCUSSAO

Nos Quadros 1 e 2 encontram-se os resultados das analises
microbiologicas, onde, o leite resfriado apresentou presenca de
Staphylococcus, Salmonella e Coliformes Totais. Ja os swabs da
teteira e da tubulacio apresentaram presenca de Coliformes
Totais.

Quadro 1: Avaliagio microbioldgica.

Amostras — Leite direto do teto Leite resfriado IN 622011

Culturas |
Salmonella 0 0.6x102 UFC/ml | Ausente
Staphylococcus 1X10? UFC/ml 3x10? UFC/ml 100X10° UFC/ml

Fontes: Jardim, 2024.

Quadro 2: Avaliagdo microbiologica.

Amostras — Leite Swab da Swab Swab IN 6212011
Resfriado Teteira Teto Tubulagao
Culturas |
Coliformes 0 0 0 0 1x10°
Totais NMP/ml
Escherichia 0.6X10? 0.2X10? 0 0.2X10? 300X10°
Coli UFC/ml UFC/ml UFC/ml UFC/ml

Fonte: Villagran, 2024.

Conforme o Quadro 1, o leite do ibere mostrou-se dentro dos
parametros aceitos pela Agéncia Nacional de Vigilancia
Nacional (ANVISA), ja o teto da vaca ordenhada negativou
para as duas culturas bacterianas, manifestando uma
higienizacdo adequada dos processos de pré- ordenha. ando
avaliado o leite resfriado, apesar de apresentar presenca de
Escherichia Coli, mostrou um resultado inferior a maxima
permitida do regulamento brasileiro

CONCLUSAO

Diante da discussao e analise das literaturas referente ao

assunto, conclui-se que a qualidade do leite é o principal ponto na
producéo leiteira, sendo assim, a sanidade do rebanho, a rotina e
0 manejo correto no momento da ordenha séio indispensaveis para
um produto de melhor qualidade, entretanto, um leite de alta
qualidade reflete a eficicia na produ¢io e manejo.



