TECNICA DE CRIODESIDRATACAO EM CORACAO OVINO

Um novo conceito na formagiol

GARCIA, Maurem Lopes:J l'JNIOR, Sandro Alex Goncalves
JacintoPSMOREIRA, Maria Fernanda SilvaSEVERO, Gabrielly
Carvalho!“SILVA, Carolina Cardcho!
*gabicarvalhoooo 142@gmail.com

5

LOPES CORADINI, Marcia Goulart 2VAN DER LINDEN, Liana de Salles2BIANCHI, Eloisa?
MOSTRA DE
INICIACAO CIENTIFICA

Mostra de Criacao & Inovacao

1Discentes do Curso de Med. Veterinaria, Nivel 1 2020/1- Faculdade UNIDEAU —
Bagé/RS.

2 Docentes do Curso de Med. Veterinaria, Nivel 1 2020/1 - Faculdade UNIDEAU —
Bagé/RS.

PABJETD DE APERFEICOAMENTD
TEBRICO PRATICD

Ha mais de cinco mil anos existe a preocupagiio quanto a conservacio de pecas
anatdomicas para os envolvidos na area da anatomia. A utiliza¢io de cadaveres é um
dos métodos mais utilizados, pois contribui na aprendizagem, melhorando a
compreensio e assimilagdo da disciplina.

O principal objetivo dessas técnicas ¢ manter a peca anatomica com suas
caracteristicas morfolégicas, tio proximas quanto a de um animal vivo, ou seja, sua
cor, textura, tamanho, consisténcia dos tecidos e flexibilidade.

Devido ao grande nimero de desvantagens de se utilizar o formol, muitas
técnicas vém sendo executadas com o intuito de verificar suas vantagens. Podemos
citar a criodesidratacio, glicerinacao, injecdo de latex e injecao de vinilite seguido de
corrosio.

A criodesidratacio ¢ uma técnica que utiliza secdes de congelamento e
descongelamento resultando em pecas anatdmicas conservadas sem odor, leves e de
facil manuseio. Essa é uma técnica que nos proporciona muitas vantagens, algumas
delas sio: facil acondicionamento e nio ha necessidade de fixadores como o formol.

Diante do exposto, o trabalho tem o propoésito de utilizar a técnica de
criodesidrataciio em um coragfo ovino, para fins didaticos, da Faculdade IDEAU de
Bagé- RS.
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A preparacio do processo de criodesidratacio foi feita a partir do uso de 6rgao

natural de animal de abate, que permite um melhor manuseio e aprendizado dos alunos.
Para que tenha um bom preparo, a primeira etapa ¢ evitar o uso de animais com alguma
cardiopatia; a segunda consiste no abate bem feito; e por ultimo a retirada correta do
6rgio para que tenhamos um 6érgéo perfeito a visualiza¢iio e manuseio.

O processo de retirada do coracio do ovino mostrou-se satisfatorio, visto que
obtivemos um 6rgio bem integro e completo.

O processo de criodesidratagio foi satisfatério, usamos apenas o processo de
congelar e descongelar o coracido ovino. O formol nio foi utilizado, pois vimos uma
desvantagem em usa-lo por ser uma substincia que causa mau ao meio ambiente e a
nossa saude.

Os resultados que obtivemos com o congelamento a -6 graus e descongelamento em
temperatura ambiente foram bons, visto que o 6rgio perdeu bastante peso, que era o
nosso objetivo.

Ao final de todo esse processo, aplicamos o verniz fosco para conservar o o6rgio,

que foi bem satisfatério, como esperiavamos.
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Figura 2 — Coracdo apos dez sessdes de
descongelamento.
Fonte: M* Fernanda Moreira, 2020

CONCLU

Ao final do trabalho concluimos que o Projeto de Aperfeicoamento Teérico e Pratico, é
uma excelente forma de aplica¢do da metodologia ativa. A realizaciio da pratica em
tentar deixar o coragdo ovino com as caracteristicas estruturais semelhantes ao coragao
do animal vivo, e o processo de criodesidratacio aplicada conjunta com a disciplina de
anatomia auxiliou os discentes ao melhor entendimento da técnica, e também da correta
conservacio de érgios.

Desta forma acreditamos que o trabalho ora apresentado, condiz com a
metodologia e o intuito da proposta do Projeto apresentado para os académicos do curso
de Medicina Veterinaria.

Figura 1- Coragéo logo apds abate do ovino.
Fonte: Gabrielly Carvalho, 2020



